
Er sticht sofort ins Auge – das 
einzigartige Design, wunderschön 
inmitten der erstklassigen, offenen 
Showküche. Wovon die Rede ist? 
Von einem weiteren Unikat aus der 
Manufaktur Beech Oven. Dieses Ex-
emplar steht im DOX Restaurant des 
Hyatt Regency in Düsseldorf. Ganz 
neu erfreut man sich hier seiner Per-
formance dieses besonderen Ofens: 
Zuverlässig, vielseitig, links der le-
gendäre Grill, rechts die Pizzafläche. 
Mit rund zwei Tonnen stellt dieser 
Ofen wohl eines der schwersten Ein-
zelgeräte der Showküche dar. 

Gar nicht so einfach war es, dass 
das von Hand gefertigte Meisterstück 
seinen Platz im DOX fand – Probleme 
bei Planung und Auslegung standen 
im Weg. Aber der verantwortliche 
Importeur KCCindustries unter 
GF Michael Hass (Bild) setzte sich 
intensivst für seinen Kunden Hyatt 
International ein, und so steht der 
Design-Ofen nun doch dort, wo er 
hingehört! 

Für 2011 liegen beim Front-Co-
oking-Spezialisten alleine aus dem 
europäischen Ausland über 40 An-
fragen zum Thema Front-Cooking 
und Beech Oven vor. Abzuwarten 
bleiben die nationalen sowie interna-
tionalen Fachmessen Gulfood, Host 
Milano und Internorga. 
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